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WIE DIE BEZIEHUNG ZUR  
GASTRONOMIE, UNSER SERVICE 

UND DIE GELEBTE PARTNERSCHAFT.



Neu: 1042151
Omas 
Topfen-Himbeer-Strudel portioniert
27 Stück à 170 g / kleiner Karton
10 min fertig backen,
anschließend 60 min zugedeckt 
ziehen lassen

Neu: 1042149
Omas 
Apfelstrudel portioniert
27 Stück à 170 g / kleiner Karton
10 min fertig backen,
anschließend 60min zugedeckt 
ziehen lassen

Neu: 1042150
Omas 
Topfenstrudel portioniert
27 Stück à 170 g / kleiner Karton
10 min fertig backen,
anschließend 60 min zugedeckt 
ziehen lassen

DEIN PARTNER IN DER GASTRO

100 JAHRE TRADITION,
HANDWERK & SERVICE

• Trends nutzen & Umsatz steigern 

• Schnell auf Auslastungsspitzen  
reagieren

• Einfache Handhabung

• Von der Konkurrenz abheben

•  Kein Fachpersonal notwendig 

• Neue Umsatzchancen entdecken

SCHNELL & 
NACHHALTIG 

EINFACH & AM PULS DER ZEIT 

VIELFALT TO GO

TRADITION & TRENDS

Aktionszeitraum Strudel 

06.05. - 02.06.2024

-10 % -10 % -10 %

Jetzt mehr 
erfahren



• Ohne Mehraufwand Sortiment erweitern

• Reduzierter Planungsaufwand

•  Kein Zusatzaufwand für die Küche 

• Jederzeit bäckerfrisches Brot dank   
dem Resch&Frisch System 

• Klare Mengen- und Kostenplanung

• Lange Haltbarkeit der Produkte

Neu ab Juni: 1030137
Kastenbrot-Mix
12 Stück à 470–500 g / großer Karton
je 3 Stück: Dinkelvollkorn-, Roggenvollkorn-, 
Finnen- und Mehrkornbrot
15 min fertig backen* (vorher 2 Std. auftauen)

Neu ab Juni: 1030136
Klassik Brotmix
6 Stück à 650–900 g / großer Karton
je 2 Stück: Finnenbrot, Ausseerlaib, Hausbrot
15 min fertig backen* (vorher 3 Std. auftauen)

Aktion im angegebenen Zeitraum und auf den aktuellen Listenpreis gültig

PREMIUM & 
UNKOMPLIZIERT

PLANBAR & FLEXIBEL

FRISCHE FÜR'S BUFFET

Jetzt Erfolgsr�pt 

entdecken

LÖSUNG MIT MEHRWERT

DAS ERFOLGSSYSTEM 
FÜR DIE GASTRO

-10 %

-10 %

ERFOLGSSTORY À LA CARTE

*5 min nachziehen lassen

Aktionszeitraum Brote 

03.06. - 30.06.2024

SERVIERVORSCHLAG



kundenserviceB2B@resch-frisch.com 
www.resch-frisch.com/gastronomie

Resche News per E-Mail:  

www.resch-frisch.com/gastronewsletter 

ZENTRALE ÖSTERREICH: 
Heidestraße 19 | A-4623 Gunskirchen 

Telefon: +43 (0)7242.2005-55  

ZENTRALE DEUTSCHLAND: 
Römerstraße 15a | D-85661 Forstinning

Telefon: +49 (0)8121.25478-55

Ihre zuständige Vertriebsniederlassung finden Sie  
ganz einfach auf www.resch-frisch.com/gastronomie 

A
T 

+
 D

E 
0
5
/
2
4

D
ru

ck
- u

nd
 S

a
tz

fe
hl

er
 v

o
rb

eh
a
lte

n.
B
ei

 d
en

 A
b
b
ild

un
g
en

 h
a
nd

el
t e

s 
si

ch
 z

.T
. 
um

 S
er

vi
er

vo
rs

ch
lä

g
e

 INSPIRATIONEN  
 für die kleine und  

 große Küche

 REZEPTE  
 rund um unsere Produkte

 PRAKTISCHE TIPPS  
 für Hotellerie und  
 Gastronomie 

DEINE BACKWAREN MIT 
SYSTEM & SERVICE 

Gleich reinklicken

100 Jahre mitfeiern & 100 Preise gewinnen

| reschundfrisch


