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»ICH BEGEGNE DER AUFGABE
MIT GROSSEM RESPEKT*
Generationswechsel bei Resch&Frisch:
Georg Resch tibernahm mit Anfang

des Jahres 2019 das operative Geschiift
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Die Firmeninhaber Josef
nd Georg Resch setzen auf
,Genuss - mit Sicherheit!*
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,ICH BEGEGNE
DER AUFGABE
MIT GROSSEM

RESPEKT"

Generationswechsel bei Resch&Frisch: Georg Resch hat mit
Jahresanfang das operative Geschaft Ubernommen.

TEXT CHRISTINA MAYER-LAMBERG | FOTOS ERWIN WIMMER

risches Brot und Gebick, rund

um die Uhr verfiigbar - seit

iiber 30 Jahren ein Synonym
fiir Resch&Frisch. Mit einem ausge-
kliigelten System, das aus zu 80 Pro-
zent fertig gebackenen, tiefgekiihlten
Backwaren in Minutenschnelle ofen-
frisches Gebidck macht, gelang dem
Welser Traditionsbetrieb 1988 der
Durchbruch. Gegriindet im Jahr 1924,
ist Resch&Frisch ein Paradebeispiel
fir Erfolg. Immer am Puls der Zeit
und an den Wiinschen der Kunden
orientiert, steigerte das Unternehmen
in den letzten vier Jahren den Umsatz
von rund 120 Millionen (2015) auf
rund 152 Millionen Euro (2018). Mehr
als 260.000 Kunden in ganz Europa
werden in den Geschiiftsbereichen
»Back's Zuhause®, ,Gastro™ und ,.Ein-
zelhandel™ beliefert - und die Zahl
wichst kontinuierlich. Um der steigen-
den Nachfrage gerecht zu werden, ent-
schied man sich fiir umfassende Bau-
mafinahmen. Mit einer geplanten
Investitionssumme von rund 75 Milli-
onen Euro ist der Neu- und Umbau

des Produktionswerks in Gunskirchen
das grofdte Expansionsprojekt der Fir-
mengeschichte. Die ersten Fertigungs-
linien mit hohem Anteil an Handferti-
gung wurden bereits in Betrieb
genommen. Dieses Jahr kommen zwei
weitere dazu. ,,Mit diesem Bau und
den neuen Manufakturlinien kénnen
wir unsere Qualitédtsphilosophie wei-
terhin umsetzen®, sind sich Josef und
Georg Resch einig. Am Standort
Gunskirchen ist der neue Sitz der
Konzernzentrale, im Endausbau wer-
den hier 250 zusiitzliche Arbeitsplitze
entstehen. Derzeit arbeiten rund 1.700
Menschen fur das Unternehmen.

Generationswechsel

Der Welser Backwarenspezialist bi-
lanzierte im Vorjahr nicht nur einen
Rekordumsatz, sondern stellte auch
die Weichen fiir die Zukunft. Eigentii-
mer Josef Resch {ibergab seinem Sohn
Georg 10 Prozent seiner Firmenantei-
le und ldutete damit den Generations-
wechsel ein. Seit Jahresanfang ist
Georg Resch fiir die operative »
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KUNDEN GREIFEN
VERSTARKT AUF
EHRLICHE PRO-
DUKTE ZURUCK.

JOSEF RESCH,
Eigentimer von
RESCH&FRISCH

» Fihrung des Unternehmens verant-
wortlich. Er hat sich gemeinsam mit sei-
nem Managementteam, das iiberwie-
gend aus langjidhrigen Mitarbeiterinnen
und Mitarbeitern besteht, fiir die kom-
menden Jahre einiges vorgenommen.
Josef Resch, der Pionier des Tiefkiihl-
backwaren-Systems, steht seinem Sohn
als Berater zur Seite und widmet sich
kiinftig strategischen Aufgaben und
moglichen weiteren Expansionslin-
dern. ,.Eine erfolgreiche Ubergabe be-
notigt klar definierte Verantwortungs-
bereiche. Mein Vater hat mich in den
letzten Jahren Schritt fiir Schritt ins
Unternehmen integriert, ich werde un-
ser Familienunternehmen in vierter
Generation weiterfithren. Fir unsere
Kunden und Mitarbeiter wird sich
nichts iindern”, freut sich Georg Resch
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tiber die grofRe Verantwortung und fiigt
hinzu: ,Ich begegne der Aufgabe mit
grofdem Respekt.”

Resch&Frisch setzt auf Regionalitét
Regional und nachhaltig zu wirtschaf-
ten und zu produzieren entspricht der
Firmenphilosophie von Resch&Frisch.
Man weif bei den Backwaren ganz ge-
nau, woher das Getreide, die Kiirbisker-
ne, Saaten und Gewlirze kommen. ,,Als
osterreichisches Familienunternehmen
legen wir besonderen Wert auf nach-
vollziehbare, regionale Rohstoffe und
Liebe zum Handwerk®, sagt Josef
Resch. ,,Kunden greifen verstirkt auf
ehrliche und qualitativ hochwertige
Produkte zuriick. Unser Qualitétssi-
cherungsprogramm Genuss - mit
Sicherheit!" gewiihrleistet Herkunftsga-

COVERSTORY | RESCH&FRISCH

rantie, Regionalitiit, Nachvollziehbar-
keit, liickenlose Kontrolle, gentechnik-
freies Saatgutund keine Vermischungen,
Damit kann bei jedem Gebiick die Her-
kunft des Ursprungsgetreides nachge-
wiesen werden. Rund 350 &sterreichi-
sche Bauern sind jahrelange Vertrags-
partner und biirgen dafiir mit ihrem
Namen." Seit September 2009 fiihrt
Resch&Frisch auch das AMA-Giitesie-

gel.

Resch&Frisch-Superfood

Lebensmittel mit einem hohen Gehalt
an Vitalstoffen, sogenanntes Superfood,
boomen. Resch&Frisch hat sich zum
Ziel gesetzt, Superfood-Produkte zu
entwickeln, die sich leicht in den Alltag
integrieren lassen und durch kurze
Transportwege der Rohstoffe auch dem
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Nachhaltigkeitsgedanken gerecht wer-
den. ,Konsumenten achten immer
mehr auf ihre Gesundheit und damit
auf ihre Erndhrung. Lebensmittel, die
zum guten Geschmack auch noch einen
extra Mehrwert liefern, stehen hoch im
Kurs®, kennt Josef Resch die Trends am
Ernidhrungssektor. ,,Unser ,Genuss mit
PLUS*-Sortiment iiberzeugt insbeson-
dere mit dem ballaststoffreichen Balan-
ce-Weckerl mit Roten Riiben, das unter
anderem zur Aufrechterhaltung eines
normalen Blutdrucks beitrdgt.” Ernéih-
rungskompetenz geht fiir Resch&Frisch
weit Uber Superfood-Produkte hinaus.
Allergien, Nahrungsmittelunvertrig-
lichkeiten und priferierte Erndhrungs-
weisen sind fiir das umfangreiche Sorti-
ment kein Problem. Fiir Kunden mit
besonderen Bediirfnissen, wie bei Lak-

toseintoleranz oder Gluten-Unvertriig-
lichkeit, bietet der Backwarenprofi ver-
schiedenste Produkte, auch im siifden
und pikanten Bereich.

Zukunftspldne

Weiteres ,,gesundes™ Wachstum unter
Beibehaltung und Ausbau der Quali-
tits- und Technologiestandards steht
bei Resch&Frisch jetzt und in Zukunft
auf dem Programm. Ein starker Kun-
denfokus und das klare Bekenntnis zur
heimischen Rohstoffpolitik sind Josef
und Georg Resch ein besonderes Anlie-
gen: ,Es ist uns gelungen, die Marke
Resch&Frisch auf dem Tisch in der
Gastronomie, aber auch zu Hause zu ei-
nem fixen Bestandteil zu machen. Wir
haben uns bei allen Produktinnovatio-
nen immer an den Bediirfnissen unserer
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Zusammenfassung Meilensteine:

Resch&Frisch wird heuer 95 Jah-
re Jahre alt. Der GroBvater be-
ziehungsweise UrgroRvater der
heutigen Inhaber und Geschafts-
fGhrer in Wels hat den Grundstein
fir das Familienunternehmen mit
der Grindung der Backerei Resch
gelegt. Aus einer sehr traditions-
reichen Lungauer Backereifamilie
stammend, seine Vorfahren wa-
ren bereits seit 1665 als Backer in
St. Leonhard ob Tamsweg tétig,
setzte bereits der Firmengrinder
auf Engagement und Qualitat.

>1924 Grindung in Wels durch
Peter Resch

>1973 Erweiterung/Ausbau
Filialnetz

>1988 Start Resch&Frisch-
System in der Gastronomie

>1998 Start von Resch&Frisch
.Back's Zuhause" - Back-
waren mit Zustellservice

> 2001 Start ,,Genuss - mit Sicher-
heit!"

> 2009 AMA-Zertifizierung

> 2015 Expansion des Gastrosys-
tems in Belgien und Italien

> 2016 Er6ffnung neues Filial-
konzept , Liebesbrot”
in Leonding. Verkaufs-
start des ,,Genuss mit
PLUS!"-Sortiments.

> 2017 Umfirmierung der
Salzburger Filialen auf
Resch&Frisch

> 2018 Die Zentrale Ubersiedelt
nach Gunskirchen

> 2019 Generationswechsel bei

Resch&Frisch

Kunden und Zielgruppen orientiert.
Diese Kundenorientierung sowie mo-
tivierte und engagierte Mitarbeiter
sind der Schliissel zum Erfolg.” e
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