Produkte Laktosefrei Glutenfrei | Ohne Weizen**|  Vollkorn Ballaststoffreich Mit Saverteig
1022013 | Jour-Kornstangerl X

1022005 | Jour-Kiirbiskernweckerl
WARE N M I I 1023001 | Jour-Laugenbrez'n
1023002 | Jour-Laugenkastanie
‘ 1021007 | Jour-Salzstanger™
M E H RWE R I 1050135 | Jour-Snack-Gebiick
1021008 | Jour-Vintschgerl

1022007 Joqr-Vollkﬁmdell
Produkte fir besondere Ernghrungsweisen lo00ts ﬁﬂﬁiﬁi{ﬂiﬂf |
gesucht? Wir bieten eine Auswahl fir viele }813% ﬁ&i,h'ﬁ'?;iﬂ'éiiﬁ”
Anforderungen. | / e ﬁg:&ﬂ?ﬁe‘f

1012100 | Kornstangerl
Fragen zu Nahrwerten, Inhaltsstoffen oder R ﬁ?ﬂ?ﬁ;‘ﬁﬁl it Seso

. . 1012137 Kiirbiskernweckerl
Allergenen? Fir kompetente Informationen 1013068 | Lougenbrez'n

.. . 1013058 | Laugensemmel
rund um Backwaren und Erndhrung einfach 1013008 | Lougenstanger

0 e . 1030130 | Mehrkornbrot
eine Nachricht senden an: 1017190 | Midi-Frohsticks i

ernaehrung @resch-frisch.at 101007 | Midi-kaisersemmel
1011206 Mlu-R%gfjweckerl

T . . 1040271 Midi-S
Detaillierte Informationen iber Zutaten, Allergene und 1011205 M:g:v\;uﬁwmeeried

Néhrwerte sind hier zu finden: 1030121 Mini-Krusfenbrot
. . 1011092 | Mohnflesser™
www.resch-frisch.com/gastronomie/download-center 1010522 | Mohn-Sesam-Mix
1012076 | Misliweckerl
1052112 Pizza Capricciosa
1052110 | Pizza Diavolo
1052107 | Pizza Margherita
Produkte Laktosefrei Glutenfrei | Ohne Weizen**|  Vollkorn Ballaststoffreich Mit Sauerteig 1052109 Pizzo Prosciutto
1052108 | Pizza Salami
1042049 | Apfelstrudel gezogen 05211 Pizza Tonno
1010024 | Biickerbréitchen™ Resch Handsemmel
1011073 | Bagel Sesam Reschling
1031043 | Baguette groB Riesenbrez'n
1031004 | Baguette klein Raggelchen®
1031028 | Baguette-Mix rustikal Roggenbrétchen®
1031029 | Bio-Baguette-Mix Roggenkrusterl
1030036 | Bio-Brot-Mix Roggenvollkornbrot
1021050 | Bio-Jour-Klassik Mix Roggenweckerl
1011197 Bio-Kartoffelweckerl Rustikales Roggenbrot
1011211 Bio-Klassik-Mix Salzstangerl*
1030037 | Bio-Kémerbrot 1050014 | Speckstangerl
1010021 Bio-Semmel 1042117 | Schoko-Kokos-Kuchen
1011159 Bosna-/Hotdog-Wecker 1042136 | Schoko-Krokant-Kuchen
1030030 | Brotvariation 1040116 | Schokomuffin
1010527 | Dinkelsemmel 1011207 | Sportweckerl
1030131 Dinkelvollkornbrot 1030118 | Stangenbrot-Duo Klassik
1012136 Dinkel-Vollkorn-Weckerl 1030116 | Stangenbrot-Duo Kémer/Berry
1030132 | Finnenbrot 1012141 Superfood-Mix
1012135 Fitnessweckerl 1030017 | Urfahranerbrot
1053020 | Flammkuchenboden de luxe 1011208 | Vintschgerl
Flammkuchen de luxe - Spicy Herbs 1012134 | Vollkémderl
1070167 | Glutenfrei-Backwaren-Mix 1011123 Wachauer
1070127 | Glutenfrei-Brotmix geschnitten 1031026 | Walnusshaguette rustikal
1070124 | Glutenfrei-Gebiick-Mix 1011189 Walnussweckerl rustikal
1070129 | Glutenfrei-Kaisersemmel 1031027 | Weizenbaguette rustikal
Glutenfrei-Krapfen 1012098 | Weltmeister-Weckerl/Brétchen
Glutenfrei-Muffin-Mix
Glutenfrei-Schnitten-Duo
Glutenfrei-Teegebick ®) LAKTOSEFREI VOLLKORN

Graham-Vollkorn-Wecker!
G:gnglen{igbutt);g e Bei Laktoseintoleranz kann mit der Nahrung aufgenommener Milch-  Vollkornprodukte sind aus mind. 90 % Vollkornmehl gebacken und zeich-

Homburger zucker (Laktose) nicht verdaut werden. Laktosefreie Backwaren sind  nen sich durch einen hohen Mineral- und Ballaststoffgehalt aus. Verwen-
Housbrot eine kostliche Alternative fir Betroffene. det wird das gesamte Getreidekorn.
1043060 | Himbeer-Joghurt-Schnitte portioniert

1031057 | Holzknecht GLUTENFREI
1030026 | ltalienisches Landbrot BALLASTSTOFFREICH

1010012 | Jausenbickerbritchen* Aus glutenfreier Weizenstdrke in einer komplett abgetrennten Back-  Bqllaststoffe sind wichtig fiir eine gute Verdauung und férdern eine
1013070 ausenbrez'n stube gebacken, sind die Produkte die perfekte Alternative fir  normale Darmtétigkeit.

J
1030134 | Jausenbrot geschnitten Zoliakiebetroffene — kontaminationsfrei & sicher.
1011070 | Jausenciabatta
J
J
J

1011198 ausenkdsewecker! OHNE WEIZEN** VEGAN
101211 usenkimereck A ¥ ‘ :
ausenkomnstangerl Die Produkte sorgen fiir noch mehr Abwechslung im Brotkorb. Sie  Rein pflanzliche Ernéhrung liegt im Trend. Unser veganes Brot und

Jausenlaugenstange sind bei Zéliakie oder Weizenallergie allerdings nicht geeignet.  Gebéck ist die perfekte Grundlage fiir abwechslungsreiche vegane

ausenroggenweckerl Kreationen.
ausensalzwecker* MIT SAUERTEIG

}812%%(% gﬂ:-elgis:liglrfl\le(lllkornweckerl Einmalig urspriinglich im Geschmack unterstitzen Sauerteigprodukte

J
J
J
1022003 jour-ﬁrnessweckerl zusdtzlich die Verdauung und die natiirliche Darmflora.
J
J
J
J

1011187
1011194

1021049 | Jour-GebiicMix Backwaren
1020008 our-Handsemmel
1020007
1021047

our-Kaiser -Mix *Regional erhdltlich it

our-Kiiseweckerl **Trotz sorgfdltiger Reinigung in der Produktion kénnen wir nicht

ausschlieBen, dass Spuren von Weizen im Produkt vorhanden sind. Mehrwert




